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Vinum

BEER / CERVEZA
MASET

THE BEST OF TWO WORLDS

Maset Vinum is a double malt abbey beer that has a
second fermentation in the bottle with wine yeast. This
fermentation gives it its special body and aroma. Artisanal
beer that preserves maximum freshness and intensity as it
hasn't been filtered.

7% Maset
¥ Barley
® 6%vol.
== 6-8°C
® 33
w1075

TASTING NOTES

Pale yellow beer that has a very delicate perfumed aroma.
The palate is intense and with long aftertaste. Its foam is
white and not very thick. A very soft and refreshing beer.
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LO MEJOR DE DOS MUNDOQOS

Maset Vinum es una cerveza de abadia de doble malta
y segunda fermentacién en botella con levadura de vino,
lo que le aporta su especial cuerpo y aroma. Elaborada
artesanalmente se presenta sin filtrar para conservar al
maximo su frescor e intensidad.

7 Maset

¥ Cebada

@  6%vol.
== 6-8°C
= 33
w1075
NOTA DE CATA

De color amarillo pélido tiene un aroma perfumado muy
delicado. En boca es intensa y de gusto largo. Su espuma
es blanca y no muy espesa. Una cerveza muy suave y muy
refrescante.
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